LUPPOLO

BIERES ARTISANALES
BAR & APERITIVO

Sélection de bieres en provenance
de brasseries francaises qui seront
une découverte gustative unique !

« La philosophie et la biére c'est la méme chose.
Consommmees, elles modifient toutes les perceptions
qQue nous avons du monade. »

- Dominique-)oél Beaupré



Nous serons ravis de vous servir des boissons alcoolisées, a condition que

Vé

vous profitiez également d'un repas dans notre établissement

LUPPOLO

——— BIERES ARTISANALES ———

Ol B I E RE S BAR & APERITIVO

Une blonde dorée aux aromes de houblon (avec une legére amertume) de céréales et de caramel.

Demi 3.50€ | Pinte 6 € | Heures Heureuses 4.50€ (Happy Hours 18h a 22h) | Pichet 1,5L 13,50 €

Une vraie blanche, brassée au blé avec des notes spécial de basilic VI N S
frais et zestes de citron vert. Le citron vert est fournit directement 02.
avec la biere

Demi 5 € | Pinte 9.50 € | Heures Heureuses 8 € (Happy Hours 18h a 22h)

Heures Heureuses 6€

Cette biere de style "Vienna Lager" est une opportunité de vous faire
(re-)découvrir le meilleur de la lager en version ambrée, avec notre
"Fauve Lager Projekt" ! On reste dans les fondamentaux de ce style Heures Heureuses 6€
aul a survecu toutes les époques en combinant la grande buvabilite
e la fermentation basse avec la gourmandise des malts spéciaux.

Demi 5 € | Pinte 9 €
Heures Heureuses 6€

« Helles » signifie pale ou brillant en francais Verre 1i€ | Bouteille 70€

Une biere par excellence, bien équilibrée, alliant un malt subtil, un
caractere houblonné noble et pétillant, mais non houblonné, une
clarté éclatante et un apport de levure extrémement propre Verre 6,5€ | Bouteille 31€

Demi 4.5 € | Pinte 7 €

50€

Cette NEIPA a été brassée pour I'Oktoberfest avec un léger twist pour féter ce grand moment
annuel de la biere ! Sur une base "classique" de NEIPA Fauve, on a combiné des houblons
américains (le Citra que nous avons sélectionné et du Sabro), avec une variété moderne
allemande, le Hallertau Blanc, avec ses notes rafraichissantes de de vin blanc, cassis et
groseille a maquereau

8€
Demi 5 € | Pinte 9.50 €

o€

triple brassée a partir des houblons Soirachi Ace et Centennial brassée par la brasserie

Sainte-Cru. D'une mousse dense, un corps soyeux, elle allie une structure maltée a une

belle fraicheur en fin de bouche. Le nez est marqué par des notes intenses d'agrumes,

de fruits exotiques (banane, coco), ainsi qu'une touche de caramel. Au palais, des saveurs 9.50€
d'herbes fraiches (aneth, coriandre) viennent s'ajouter aux arémes fruités et malté du nez .

La finale a Ia fois douce et amere confere a la biére une belle vivacité! Une biere croquante a souhait!

Demi 5€ | Pinte 9.30€

Blonde 33cl
5€

double IPA a la robe trouble d'un jaune légérement orangé
Son nez ultra tropical exhale de vives notes de noix de
coco, mandarine, papaye, puis, plus subtilement,
d'ananas et de fruit de la passion. Ce bouquet aux
allures de salade de fruits se prolonge en bouche,
soutenu par une texture douce et ronde, et mene

a une longue finale fruitée évoquant la mirabelle mare

Demi 5 € | Pinte 9.60 €

8€

Prix indigué en TTC, service compris

8.80€ L'abus d'alcool est dangereux pour la santé




03.
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04.

BOISSONS

Demi : 4.50€ | Pinte : 7.50 €

6.5€

6.5€

6.5€

6.5€

6,5€

6,5€

4.5€

3€

8€

TAPAS

17€

17€

17€

5€

8€

11.50€

9€




« Ce qui me turlupine, c'est d'étre mis en biére sans alcool...
Surtout en cas de mort subite ! »

- Bruno Masure

LUPPOLO

BIERES ARTISANALES
BAR & APERITIVO

MARDI AU MERCREDI
17h30 - OhOO

JEUDI AU SAMEDI
17h30 - 2h00

« La biere, c'est la meilleure boisson du monde.»

- Jack Nicholson




